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Amuse-Bouche
Ostra da ria formosa com pérola 
de yuzu e rebentos de sorrel

Entrada
Canelone de tártaro de carabineiro e maçã verde em courgette 
marinada e sua bisque

Peixe
Pregado escalfado em chá branco com molho 
de crustáceos e lagosta, e cherovia crestada

Carne
Medalhão de vitela branca, terrina de batata, emulsão 
de açafrão, duo de espargos e jus de vinho da Madeira

Pré-dessert
“Laranjinha” de água de flor de laranjeira

Sobremesa
Três texturas de chocolate com ganache 
de lemoncello e gengibre

Menu



213 860 889

Travessa das Amoreiras,
Nº1, 1250-231, Lisboa 

Aconselhamos que faça a sua reserva o 
mais breve possível. 

As reservas só são aceites mediante pagamento 
de 50% do valor do total por pessoa.

Agradecemos que faça transferência 
bancária para IBAN: 

PT50 0018 000337190964020 85 

Para garantir a sua reserva, o comprovativo de pagamento deve ser
enviado por e-mail para 

reservas@casadacomida.pt

Não serão aceites reservas a partir do dia 25 dezembro.

Em caso de intolerâncias ou restrições alimentares, por favor,
informe-nos.


